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NIET WEG TE DENKEN

Het feest van ons tienjarig be-
staan is achter de rug. Een ver-
heugend groot aantal mensen
wilde erbij zijn, op 25 septem-
ber in Olst, op de Bodkkers
Molle. Er is ook ruime aan-
dacht geweest voor ons doen
en laten in:de media. Kortom,
we hebben weer even goed
van ons doen spreken.

En dan gaat het leven weer
door. Er is een nieuwe oogst,
wisselvallig tot zeer goed kun-
nen we melden in dit nummer.
Daar kunnen we mee aan de
slag. Er is ook een nieuw labo-
ratorium. Sedert de introductie
zal het animo voor het laten

nemen van proefjes zeker toe-
nemen en dat vinden we een
belangrijke zaak, omdat 'kwa-
liteitsbewaking’ een spil is in
onze tak van bedrijvigheid.

Er is ook animo, mogelijk het
belangrijkste ingrediént voor
ons zakelijk succes. We krij-
gen een steuntje van de Con-
sumentengids die onomwon-
den stelt dat je voor het na-
tuurlijkste volkoren naar de
molen moet. Zo gaat het de
goeie kant uit. Als we ons een
beetje driftig maken zijn we
straks écht niet meer weg te
denken.
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Nieuwe

ballotageregels voor
gezellen

Op de algemene bestuursvergadering
van 24 maart dit jaar is een nieuw
ballotage-reglement aangenomen, dat
vergaande consequenties heeft voor
met name de ballotage van gezel-mo-

Consumentengids geeft

aardevolle hulp

lenaars. Al langere tijd bestond het gk

probleem, dat het erg moeilijk is het
werk van een gezel en dat van een

meester op een en dezelfde molen uit A

elkaar te houden en hoe bepaal je dan
of een gezel aan de eisen voldoet?
Daarom is gezocht naar aanvullende
eisen waaraan een gezel beoordeeld
kan worden.

In het nieuwe reglement wordt van de
aspirant gezel-molenaar gevergd dat
hij tenminste twee jaar full-time of vier
jaar part-time werkzaam is geweest op
de molen. Hij moet de vakcursus in
Wageningen hebben gevolgd en bo-
vendien worden voorgedragen door de
meester-molenaar. De meester, die de
aspirant-gezel dagelijks meemaakt,
moet een goed idee hebben van de
bekwaamheden van zijn pupil. Veel ge-
wicht wordt tijdens de ballotage aan
zijn oordeel toegekend. Wanneer de
aspirant-gezel door de meester-mole-
naar wordt voorgedragen en hij voldoet
aan de genoemde eisen, dan vervalt
het bezoek van de ballotage-commis-
sie.

Voor aspiranten, die zelfstandig op een
molen werken, worden de eisen ook
zwaarder. Ze moeten tenminste twee
jaar full-time of vier jaar part-time op
één of meer korenmolens hebben ge-
werkt. Die perioden worden gehal-
veerd, als de ballotant in het bezit is
van het diploma vrijwillig molenaar.
Ook deze gezel moet de vakcursus
hebben gevolgd. De feitelijke ballotage

“Veel consumenten hebben een
voorkeur voor volkorenbrood”, be-
gint een drie pagina’s groot artikel in
het septembernummer van de Con-
sumentengids. Het artikel licht de le-
zers in over de gunstige eigenschap-
pen van volkorenbrood, maar stelt
tevens dat sommige bakkers ge-
woon bruinbrood voor volkoren laten
doorgaan.

Moge het laatste zeker te betreuren
zijn, het artikel in zijn geheel is een

vervalt in dit geval niet: de ballotage-
commissie komt op bezoek op de mo-
len.

De nieuwe regeling is met onmiddellij-
ke ingang van kracht geworden. Alle
aspirant-molenaars die onder een
meester-molenaar werken vallen eron-
der, ook al hebben ze zich eerder dan
24 maart ‘86 opgegeven. Alleen de
aspirant-gezellen die niet onder de
hoede van een meester-molenaar wer-
ken en die zich vé6r de bewuste datum
hebben aangemeld, vallen nog onder
de oude regeling.

o dbd ARG MKBAR -

Tiddo Muda't

Op 16 augustus j.l. is in Den Andel overleden Tiddo Klaas Muda, mulder
van de koren- en pelmolen ‘De Jonge Hendrik’. Hij was korte tijd ziek
geweest en stierf op de leeftijd van 70 jaar. 1
Molenaar Muda kwam in 1932 bij zijn vader op de molen in Den Andel. |
Als persoonlijkheid sprak hij velen onder zijn vakgenoten bijzonder aan.
Hij was klein van gestalte en iedereen kon hem uitschilderen in zijn oude
tweedelige overall, met vanonder de meelbestoven pet een paar scherp
oplettende ogen. Eenvoud en kaimte straalden van hem af. Met Tiddo
Muda’s heengaan is ook zijn kostbaar vakmanschap van de windpellerij
meegegaan. Een legendarische mulder ruste in vrede.

feitelijke loftrompet voor het werk van
de korenmolenaar.

Het begint ermee dat de wetenschap al
lang en breed weet, dat de voedingsve-
zel belangrijk is voor onze gezondheid,
maar dat de voedingsindustrie nog al-
tijd raffineert en ‘'verfijnt’ dat het ont-
aard is. De Consumentengids vindt het
ook maar gek, dat meel in de fabriek
een afgeleide is van bloem, althans dat
kun je tussen de regels lezen. Onom-
wonden duidelijk is deze alinea: 'Vol/ko-
renmeel kan ook direct worden gema-
len, van de volle korrel. De zemelen
blijven daarbij vrijwel intact, waardoor
de gunstige eigenschappen van volko-
renbrood extra tot hun recht komen.
Alleen de traditionele korenwindmo-
lens malen op die manier.’

Meer woorden nodig? Nee, natuurlijk.
Nu spoorslags naar de bladenwinkel of
de bibliotheek, het bedoelde artikel fo-
tokopiéren, de kopie ‘opblazen’ en nog
eens uitvergroten en nog eens. Dan
ermee naar de bakker om het bij zijn
volkorenbrood van molenaarsmeel in
de etalage te hangen. ‘Uit de Consu-
mentengids’ erbij. Want dit is een
waardevolle ondersteuning van ons
werk.

l Vele soorten hardhout o.a. l

azijnhout

AMSTERDAMSCHE
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NIEUWE RASSEN
HARDE DOBBER VOOR MULDERS

Kon de oogst van 1985 worden afge-
daan met één enkel woord: schot, de
nieuwe oogst verdient wat meer:
wisselvallig tot zeer goed! In het al-
gemeen kan worden gezegd dat de
tarwe, die v66r half augustus ge-
oogst is, aanmerkelijk beter is dan
die welke later {tot wel een maand)
van het land kwam. Ruwweg bene-
den de lijn Den Haag - Zwolle kon de
oogst onder prima weersomstandig-
heden, goed gerijpt en droog, wor-
den binnengehaald. Zeer veel perce-
len boven de genoemde lijn - hoe
noordelijker, hoe erger - waren op
dat moment nog niet rijp en kregen
nog koude, natte weken te verduren.
Vochtpercentages van dertig procent
en méér traden op en algemeen
wordt blind schot aangetoond in de
in september geoogste tarwe. Desal-
niettemin zijn eiwit- en glutengehal-
te in deze partijen redelijk tot zeer
goed.

Evenals vorig jaar is het met name
Zeeland, waar zeer goede tarwe is bin-
nengehaald. Voor 12-13 procent eiwit
(in d.s.) wordt wel een premie ge-
vraagd. Een ontwikkeling die door de
certificatenregeling wordt gestimu-
leerd.

In Duitsland doet zich een vergelijkbaar
verschijnsel voor met betrekking tot de
geoogste kwaliteit. In de noordelijke
deelstaten is eveneens veel schot te
vinden. Voor Frankrijk geldt dat er een
kwalitatief zeer goede oogst is binnen-
gehaald, met overwegend normale val-
getallen, maar met veel en goed eiwit.
Door het grote aanbod liggen de prij-
zen voor Franse baktarwe gunstig.

Nieuwe rassen

De huidige, snelle ontwikkeling naar
betere baktarwe-rassen in ons land is
niet vrij van negatieve aspecten. De
gewijzigde interventienormen, de me-
deverantwoordelijkheidsheffing en de
dreiging van verdergaande EEG-maat-
regelen, drukken nu merkbaar een
stempel op de belangstelling voor de
tarweteelt onder de boeren.

Dr. Belderok van het IGMB/TNO gaf
een aantal jaren geleden al aan dat het
telen van goede baktarwe een uitweg
zou kunnen bieden uit de overschot-
problematiek in Nederland. De inspan-
ningen van het ‘Nederlands Graancen-
trum’ op het gebied van de certificaten-

Rassen van winter- en zomertanwe, die voldoen aan de EEG kleeftest, ingedeeld naar

brood- en deegkwaliteit.

deeg- goed vrij goed middelmatig | matig zeer matig
kwaliteit
brood-
kwaliteit
zeer goed Ralle*
goed
vrij goed (Kraka®) Minaret Granta*
Obelisk*
(Pagode*)
middelmatig Granada
(Miller*)
matig Okapi Arminda Marksman*
Saiga Taurus
zeer matig Citadel Sarno

*) heeft een harde korrel

De rassen Donjon, Tombola, Adonis en Stratos voldoen niet aan de EEG. kleeftest.

Landid

lijst 1987.

De { haakjes zijn voor ple
P

regeling zijn een duidelijke stap in die
richting. Zaadveredelingsbedrijven
spannen zich de laatste jaren enorm in
om aan de groeiende vraag naar bak-
tarwerassen, die aan de Nederlandse
omstandigheden zijn aangepast, te
kunnen voldoen.

Werd de oogst vorig jaar nog belangrijk
beinvioed door schottigheid, dit jaar
komen diverse nieuwe rassen redelijk
uit de verf en tonen letterlijk hun kwali-
teiten.

Konden we vorig jaar in VAN HAVER
TOT GORT al wijzen op de nieuwe
rassen Granta en Obelisk, het volledig
nieuwe Nederlandse ras Miller en het
Deense ras Kraka zijn dit jaar de be-
langrijke nieuwkomers.. De bijgaande
tabel geeft enige duidelijkheid over de
onderlinge verschillen van de voor-
naamste rassen. Vooral Kraka scoort

ing op de R.

zeer hoge eiwit- en Zeleny-waarden,
wel tot 55.

Een minder positief aspect is echter de
grote korrel-hardheid van al deze nieu-
we rassen. De gemiddelde granulatie-
index zit rond de 16, volledig vergelijk-
baar met de Amerikaanse baktarwes.
Voor het malen van harde tarwe wordt
evenwel een vochtgehalte van 17,5 tot
18 procent aangeraden (meelbesluit
schrijft max. 15,5 in meel voor!). Daar-
naast kunnen uitmaling en uurproduc-
tie negatief worden beinvlioed door (te)
veel harde tarwe in de melange.

Een ander negatief punt is nadrukkelijk
de zeer wisselende kwaliteit per partij.
Dat heeft vooral te maken met de nog-
al uiteenlopende klimaat- en bodemge-
steldheid in ons kikkerland. De tarwe-
veredeling is in eerste instantie gericht
op de kwaliteitseisen van de meelfa-
brieken, vooral wat de korrelhardheid
betreft. Eiwit speelt een iets kleinere
rol. De maaltechnische eisen van de
korenmulder, gesteld aan zijn baktar-
we, liggen principieel anders door het
gebruik van molenstenen. Zachte tarwe
(granulatie-index ca. 25) met hoog-
waardig eiwit kan met behulp van mo-
lenstenen tot een prima bakkend meel
worden vermalen. Bij hetzelfde resul-
taat brengt zachte tarwe toch een
voordeel met zich mee. Het is daarom
te hopen dat men het niet uitsluitend
zoekt in nieuwe, hard-korrelige rassen.



CENTRAAL OP LUSTRUMVIERING

MOLENAAR MOET 'T HEBB

Hard naar de honderd lopend,
het aantal glundere gezichten
dat op 26 september in het rui-
me lokaal op enkele stappen van
de Bokkers Mdalle in Olst erbij
wilde zijjn om het tienjarige be-
staan van het Ambachtelijk Ko-
renmolenaarsgilde op passende
wijze te herdenken. De zon was
er ook weer - en de feestelijke,
goedmoedige sfeer die alle bij-
eenkomsten van ons vakverbond
zoveel glans verleent.

De dag was begonnen met een pers-
conferentie in het restaurant onderin
de Olster molen. Verheugend veel
kranten en bladen - en gelukkig ook het
ANP dat al het nieuws op de telex zet,
zodat uiteindelijk alle media in het land
bediend worden - hadden onze uitnodi-
ging aangenomen om eens te komen
luisteren naar onze wapenfeiten. Nog
geen tien bedrijven aan de slag als het
gilde in ‘76 start en nu toch maar
eventjes zestig molenaarsbedrijven, die
regelmatig wind- of waterkracht benut-
ten voor de graanmaalderij. Dertig
daarvan elke dag volop. Een gemiddel-
de leeftijd van de mulders teruglopend
van 55 tien jaar geleden tot rond de 40
nu. Kortom: de toekomst van het vak
en van het bedrijf lijkt, na tien jaar
uiterst actief zijn, verzekerd.

Regiefoutje

Om het tweede lustrum extra cachet te
geven voor de dames en heren journa-
listen introduceren we onze nieuwe
brood/koeksoort: De 17-er. De bak-
ker-ontwerper Bottemanne is er voor
over gekomen en de ontvanger, bakker
Hazenberg, die voorzitter is van het
platform waarop de belangrijkste bak-
kersorganisaties in ons land elkaar ont-
moeten, staat ook al glimmend klaar
voor de foto. Achtergrond een joekel
van een namaak-molensteen, opgevro-
lijkt met kleine korenschoven. Dat ding
had volgens het scenario door het on-
derste zolderluik hebben moeten ko-
men zakken. Regiefoutje: de 17-er

‘'kunst’steen was net even te groot. Een
16-er was goed geweest!

Niettemin, er wordt geknipt. Dan
spreekt Frans Hazenberg wijze woor-
den aan het adres van de molenaars,
terwijl de pers met rooie oortjes toe-
luistert. “Volg", zei de bakker, "als mo-
lenaar nauwlettend de ontwikkelingen
in de bakkerij. Speel in op wat er onder
de bakkers gaande is en versterk op die
manier je positie”’. Het stond ook voor
deze vakman buiten kijf, dat de koren-
mulder het moet hebben van kwaliteit.
Alleen als de bakker uit de voeten kan
met het meel van de molen, dan valt er
aan de relatie tussen molenaar en bak-

ker nog van alles te doen. Waarna, nog
steeds voor het oog van de journalis-
ten, ons molenlaboratorium in gebruik
werd gesteld.

Individualisten

Om goed twee uur kon onze voorzitter,
Hans Dobbe, beginnen aan zijn wel-
komstwoord gericht tot genodigden en
deelnemers in de zaal van het etablis-
sement De Harmonie. Hij begon ermee
te zeggen het een gebeurtenis van je-
welste te vinden, dat zoveel pure indivi-
dualisten, als molenaars nu eenmaal
zijn, al tien jaar samen waren. Ze mo-
gen dan vaak ver van elkaar af wonen



en ook in leeftijd erg van elkaar ver-
schillen, er zijn ook duidelijke banden
die hen binden zoals het vak, de molen,
het graan en de vele gemeenschappe-
lijke belangen.

Voorzitter Dobbe signaleerde een nieu-
we ontwikkeling: concurrentie. Deze
opkomende wedijver om afzetmogelijk-
heden moeten we, zei hij, in goede
banen leiden via wellicht een vesti-
gingsbeleid. Daaraan wordt gewerkt.
Waar zeker ook aan gewerkt wordt is
de professionalisering binnen het gilde.
De publiciteits- en promotieservice
moet uitgebreid en de band met bak-
kers en bakkersorganisaties verder
aangehaald.

Tenslotte memoreerde hij op deze dag
de voorgaande voorzitters van het Ko-
renmolenaarsgilde, de heren Gunne-
wick, Jochijms en Schraven, wier inzet
er mede toe heeft bijgedragen om het
gilde zijn huidige gezicht en richting te
geven. Speciaal noemde hij Jos Gun-
neweg, de belangrijkste initiatiefnemer
tot de oprichting van dit vakgilde.

Maalmarathon

Na Hans Dobbe gaf Jan Houdijk, klus-
jesman in woord en beeld van het
gilde, een terugblik op tien jaar reilen
en zeilen van de club. Vervolgens was
de beurt aan Jan Tollenaar om verslag
te doen van de grandioze nachtelijke
maalmarathon, in de nacht van vrijdag
op zaterdag voorafgaande aan het lus-
trumfeest. En mooi dat er helemaal
geen wind was. Menige mulder had
nog een paar uur doelloos rondgehan-
gen op de molen, maar uiteindelijk toch
maar de koffer opgezocht. Het grote
doel - publiciteit - was daar overigens
niet mee gemist. Kranten en radio had-
den er op ingehaakt. 't Is misschien iets
- zei Jan - om nég eens te doen, maar
dan niet al te gauw.

Hans Dobbe ging daarop in op de an-
dere lustrumactiviteiten. Dat waren de
presentatie van het nieuwe molenbak-
sel, de 17-er, de speciale broodzak die
ervoor ontworpen was om de bakkers
aan te sporen zoveel mogelijk originele
reklame te maken voor molenbrood,
het displaymateriaal voor de bakkerij

rGerda Leemburg, terecht in het zon-
netje gezet tijdens de viering van
het tweede lustrum in Olst, had van
alles willen opmerken, maar het
kwam er op dat moment gewoon
niet wuit. Achteraf schrijft ze: “lk
werd overrompeld toen de voorzitter
mij bedankte voor het werk dat ik in

de afgelopen tien jaar deed voor het
gilde. Deze eer komt zeer zeker niet
alleen mij toe. Net zoveel, zo niet
meéér, lof verdient het dagelijks be-
stuur en dus Hans Dobbe, Peter
Sturkenboom en Jan Pijnappel. Wat
er in die tien jaar tot stand is ge-
bracht is niet gekomen door alléén
maar te malen. Met name het ge-
noemde drietal stopt vele schaarse
uren in vergaderen, plannetjes ma-
ken en in pogingen die nog uit te
voeren ook. lk hoop dat alle mole-
naars - ook zij die er in Olst niet
waren - zich terdege bewust zijn van
wat dat bestuurtje voor hen doet. En
dat ze, met dat inzicht, ook zelf
ideeén aandragen en hun betrok-
kenheid tonen. Per slot van rekening
komt het henzelf dan ook weer ten
goede.”

GHRDAS
WOORLJE

Nt J
en de folders (inclusief een zakje tarwe-
korrels) waarmee tenslotte slechts vijf
molenaars aan de slag gingen om hun
verkoop aan particulieren een bijzonde-
re impuls te geven.

Tijd om te huldigen. De administratieve
reuzekracht van het Ambachtelijk Ko-
renmolenaarsgilde, mevrouw Gerda

ZIJN KWALITEIT

Leemburg, werd gevraagd naar voren
te komen. Zij werd te kijk gezet als de
onmisbare pijler waarop een groot deel
van het werk van de club rust. Pakjes
voor haar. In haar bedankje zei ze altijd
over ‘mijn’ gilde te spreken, een teken
hoezeer ze zich vereenzelvigt met het
wel en wee van de molenaars. Daarna
was het de beurt aan Jan Houdijk om
verlegen te worden met de loftuitingen
die hem voor zijn werkinbreng werden
toegezwaaid.

Certificaten

Aan de nieuwe meester van de Volmo-
len in Epen, de heer Kroonen, werd
vervolgens een certificaat uitgereikt -
dat hem bestempelt als meester-mole-
naar. Eep Top, werkzaam op de molen
De Vlijt in Wageningen, kon het bewijs
in ontvangst komen nemen van zijn
vakbekwaambheid als gezel-molenaar.
Na te hebben gemeld dat er voor de
donateurs een presentje was in de
vorm van een chique tekening op een
mooi papiertje, gaf de voorzitter het
woord aan Jan Pijnappel die zich al die
tijd al had zitten' verheugen op het
moment dat hij voor het front van de
zaal met zijn glaasjes en retorten aan
het werk kon. Hij legde kort en goed uit
wat er nou gebeurde als een molenaar
een proefje op valgetal en sedimenta-
tiewaarde van een tarwe liet doen.

Tijdens de rondvraag vond - Marcel
Koop uit Gouda het jammer dat het
recept van de 17-er zo maar in een
bakkersvakblad was verschenen, ter-
wijl hij eerst bakkers had warm ge-
maakt met het verhaal dat zij exclusief
het recept kregen. Niet alles aan de
grote klok hangen, zei hij. Adrie Peere-
boom uit Wervershoof vond dat ook.

Daarna was het staande receptie en
vrolijk gekout. En de dag werd besloten
met een koud buffet voor de deelne-
mers. Een uitstekend maal in een fijne
sfeer. Waarvoor ook de Békkers-familie
dank verdient.



EUW *MEELBESLUIT* ZET |
PUNTJESOPDEI

Ruimtegebrek noopte ons in het vo-
rige nummer het artikel "“Nieuw
meelbesluit zet de puntjes op de i"’ af
te breken onder artikel 4. De artike-
len 5, 6 en 8 volgen deze keer, even-
als een overzicht van aanduidingen,
die voortaan al dan niet correct zijn.
In een volgende uitgave gaan we op
dit meelbesluit nog even door.

Artikel 5.

Lid 1. De aanduiding bestaande uit...
onmiddellijk voorafgegaan door ge-
broken of gesneden, moet worden
gebezigd voor gebroken graan, on-
derscheidenlijk gebroken boekweit....
Lid 2. De aanduiding volkoren voor-
afgaand aan de aanduidingen als be-
doeld in het eerste lid, mag,... moet
bif gebroken graan, waarin alle van
nature voorkomende bestanddelen
van het betreffende graan in hun na-
tuurlijke verhouding aanwezig zijn.
Voor gebroken tarwe is lid 1 van
belang, wanneer zemelen en/of kie-
men zijn verwijderd. Is dat niet het
geval dan moet het produkt 'volko-
ren gebroken-tarwe’ worden ge-
noemd. Het afzeven van ondermeel
verandert niet de natuurlijke verhou-
dingen van de bestanddelen van tar-
we.

Artikel 6.

Lid 1. De aanduiding bestaande uit
de naam van een grondstof onmid-
dellijk gevolgd door viokken mag...
moet worden gebruikt voor viokken,
behalve die van haver en gerst die
mogen worden aangeduid als haver-
mout en gortmout.

Lid 2. In afwijking van het in het
eerste lid bepaalde mag, indien de
viokken door pletten verkregen zijn,
de aanduiding geplette worden ge-
bezigd.

Toegespitst op tarwe levert dit arti-
kel de mogelijkheid hetzelfde pro-
dukt ‘tarwe-viokken’ te noemen
maar ook ‘geplette tarwe’. Een com-
binatie van beide is niet toegestaan
evenmin als een aanduiding met vol-
koren erin, omdat het automatisch
altijd volkoren is.

Artikel 7 is voor ons niet van toepas-
sing.

Artikel 8

In afwijking van het bepaalde in 2, 3,
4, 5 of 6, mag een aanduiding waar-
in de naam van de grondstof tarwe,
onderscheidenlijk rogge voorkomt,
worden gebezigd voor een waar die
slechts in zoverre verschilt van de
gegeven omschrijving dat zij voor
ten hoogste 10% is verkregen uit
rogge of tarwe.

Uit de nota van toelichting: “De
voorziening opgenomen in artikel 8
houdt verband met de onvermijde-
lijkheid dat bij de produktie, de op-
slag en het verkleiningsproces van
tarwe en rogge enige vermenging
van de ene graansoort met de ande-
re plaatsvindt.” Tot ten hoogste 10
procent heeft dit dus geen gevolgen
voor de aanduiding van het produkt.

Molenaars bezigen voor hun verpakking nogal wat labels. Laten ze niet te
gauw denken dat de omschrijvingen erop altijd wel goed zijn. Het rijtje:
Molenbloem - Gebroken Rogge - Roggemeel Grof - Gebroken Tarwe -
Gewalste Tarwe is helemaal mis. Hier had respectievelijk moeten staan:
Tarwe-bloem Molenbloem - Volkoren Gebroken Rogge - Volkoren Roggemeel
Grof - Volkoren Gebroken Tarwe - Tarwe-Viokken Gewalste Tarwe. Zulks
volgens de artikelen 2.2 - 2.3 - 5.2 en 6.1 van het meelbesluit.

WéI deugt het tweede rijtje labels. Wat u erop ziet staan klopt met de eisen van
de artikelen 2.2 - 2.3 en 6.2 van het meelbesluit.




Dag mulder!
Hieris de klusjesman...

Meestal - dat weet iedereen in het
wereldje - is molengekte een slepen-
de ziekte. Een acuut geval doet zich
voor in Lith, een klein plaatsje aan de
Maas in Noord-Brabant. lk kwam
daar achter toen ik op het feest van
ons tienjarig bestaan ‘s avonds aan
tafel zat naast Cor van Stiphout. Hij
bleek pas anderhalf jaar met het vi-
rus te zijn besmet, maar wel in zeer
schokkende mate. Het leek ons alle-
bei zinnig wanneer we de eerste
diagnose nog eens dunnetjes zouden
overdoen als de kans zich daarvoor
aandiende. Dat was al veertien da-
gen later. Ik moest in de buurt zijn en
op een mistige zaterdagochtend
stond Cor me al onder de molen ‘De
Zeldenrust’ op te wachten.

De Lithse molen is de molen van Frits
van Eerd. De 70-jarige mulder, wiens
longen soms niet meer willen wat hij
zelf wil, heeft Cor als leerling onder zijn
hoede en treedt voor de huidige eige-
naar van de molen - de gemeente - op
als toezichthouder.

Cor van Stiphout reageerde begin ‘85
op een vraag van de gemeente naar
een vrijwilliger met interesse voor de
molen. Als ingezetene van Lith kende
de 42-jarige Cor de molen alleen in ‘t
voorbijgaan. Arbeidsongeschikt gewor-
den na een 10-meter diepe val op zijn
werk als onderhoudsmonteur zag Cor
wel iets in het omgaan met het antieke
werktuig en vooral ook in het op orde
houden van de molen. Gewoon rustig
aandoen - lekker rommelen om niet
suffend thuis te hoeven zitten. De ge-
meente leek dat ook wel wat. Daar
gaven ze hem molenboeken en alle
mogelijke medewerking. Ook om de
vrijwilligerscursus te gaan volgen.

Nieuwsgierig

Cor: "Het eerste half jaar heb ik eigen-
lijk alleen maar goed gekeken. lk ben
heel nieuwsgierig. Ik wil weten of het
waar is, wat ze in die boeken zetten. En
ik heb natuurlijk zo mijn eigen vakken-
nis. Op die manier begon ik al gauw te
zien, dat er van alles aan de molen kon
worden verbeterd. Dat wilde ik best
zelf doen. |k begon met een slotje hier
en een kastje daar, en nou kun je me
vinden 'in de kap bezig met het krui-
werk. Hele stukken van de kuip zijn

verrot en stukje bij beetje ben ik dat
aan het vernieuwen.”

Geef Cor de tijd en beetje bij beetje
maakt hij van de molen een juweel.
Molenaars in de omgeving begonnen
dat ook al gauw in de gaten te hebben.
Van Stiphout, die overal in de streek
molens opzoekt, maakt bij de één een
taatspot schoon, bij de ander herstelt
hij een ketting en bij een derde weet hij
in korte tijd een wiekzeil op te knappen.
Op die manier is ook zijn idee ontstaan
voor zijn toekomstige bezigheid, als dat
lukken wil.

Hij had het er al met me in Olst, tussen
de gevulde tomaat en een mootje Hol-
landse nieuwe, over gehad, over zijn
molenklussendienst. Een onderhouds-
dienst voor molens waarop met name
molenvrijwilligers draaien en somtijds
malen. De klusjes die blijven liggen
omdat de mensen er soms geen tijd en
soms geen oog voor hebben. Het kleine
herstelwerk waar de molenaar niet toe
komt en dat in feite te klein is voor de
molenmaker om er belang in te stellen.
Cor: "Ik wil dus niemand in de wielen
rijden, maar zeg maar met een autootje
aankomen, eens goed in de molen kij-
ken en dan de kleine, snel te verhelpen,
gebreken herstellen. Als dat nodig is
kan er dan ook de molenmaker bij
komen. Niet dat ik bang ben voor het
grotere werk. In die anderhalf jaar heb
ik wel gezien dat molenmaken in feite
heel simpel is. - ik zie wel kans om dat

ook te doen. Tot het lassen van roeden
toe, want ik heb tenslotte ook in de
lastechniek in de scheepsbouw geze-
ten.”

Klein beginnen

Hij wil klein beginnen. In Brabant, en
dan maar zien hoe het zich verder
ontwikkelt. Cor van Stiphout: “Kijk, de
goed lopende molens, de molens waar-
op vakmolenaars malen, die zullen in
het algemeen niet veel voor mij te doen
hebben. Daar gaan die dingen vanzelf.
De moeilijkheden treden op waar vrij-
willigers bezig zijn. Niks ten kwade ge-
zegd van al die mensen, maar onder de
vrijwilligers zitten er teveel met louter
boekenkennis. Ze weten alle namen
van alle onderdelen en zijn op duzend
molens geweest, maar van een kropgat
schoonhouden en het smeren van kam-
men hebben ze soms nooit gehoord. Ze
laten de taats vastlopen en dingen van
kwaad tot erger op hun beloop. Ik zie
dat gebeuren en ik kan helpen.”

Hij zet zijn werkzaamheden op een rij-
tje. Wat hij kan doen is de boktor en de
houtworm bestrijden, verschillende
molenonderdelen schoonmaken, ket-
tingen controleren, het aanlopen van
de vang verhelpen en de vang bijstel-
len, zeilen repareren, de juiste smeer-
middelen aanbrengen en alle mogelijke
kleine oplossingen voor mankementen
aandragen en uitvoeren.

Als ik voorzichtig opper dat hij de mo-
numentenzorg het brood uit de mond
stoot stelt hij me gerust: die kijkt heel
globaal en geeft do6r. “'Of een balk rot
is kan ik ook wel zien. Maar je moet mij
beschouwen als de tussenfiguur die
handelend optreedt.”

Cor van Stiphout, die zelf zijn 'papiertje’
van de vrijwilligers nog moet halen - de
gemeente eist dat van hem, vooraleer
hij zelfstandig met de molen kan om-
gaan - heeft zo zijn twijfels over dat
diploma. “Mij lijkt het veel verstandiger
van de vrijwilliger te eisen dat hij bij-
voorbeeld driehonderd draaiuren heeft
en de handtekeningen van drie vakmo-
lenaars, die hem aan de gang hebben
gezien en die voor hem instaan. Als dat
de eisen zouden zijn en je op die ma-
nier kon slagen, dan zou dat de kwali-
teit heel erg ten goede komen. Uit een
boek leer je het niet. Dat zie ik aan de
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stenen die ik voor ze kan stellen. Ik doe
het graag hoor, daar niet van, maar ik
denk wel eens: nou, nou...”

Rond tuffen

Nog een lastig vraagje: hoe stelt hij
zich de financieel-economische kant
van zijn plan voor. In zijn stoute dro-
men ziet hij zichzelf als het toekomsti-
ge muldertje, al dan niet onder supervi-
sie van Van Eerd, van de "Zeldenrust’ in
Lith. Hij zou er iedere zaterdag en mis-
schien nog wel 'n dagje in de week
kunnen malen. De overige dagen zou
hij rond kunnen tuffen en klussen op-
knappen. Wellicht dat de eigenaars van
de molens zijn werk zouden kunnen
vergoeden aan de gemeente Lith. Maar
eerlijk gezegd vindt hij het probleem
van het geld niet het zwaarst wegen.
Nadat hij een klant ervan heeft over-
tuigd maar liever twee kilo meel mee te
nemen in plaats van een grote zak -
lange termijn denken - heeft hij het nog
even over het brandbeveiligingssy-
steem voor molens dat in zijn hoofd
spookt. Het moet allemaal gebeuren
vanuit een ring in de kap. En het sy-
steem moet van buiten de molen te
bedienen zijn. Welke gek rent een bran-
dende molen in? Niemand dus. Buiten
een handel overhalen en dan springt de
bovenring open. Water spuit omlaag en
loopt langs de wanden. Afdoende -
peinst hij. Hij zou het, dat zie je aan zijn
glimmende ogen, wat graag in de Li-
ther molen uitproberen! Maar hij heeft
er voorlopig nog genoeg andere dingen
te doen.

Van Eerd, dat moet hij toegeven, heeft
het af en toe wel eens een beetje
moeilijk met de voortvarendheid van
zijn leerlingmolenaar. Cor van Stiphout
snapt dat wel. Zoals hij ook snapt, dat
hij bij niet veel molenaars moet aanko-
n met zijn slijptolietie om er stenen
mee te billen. "Het gaat enorm goed en
veel sneller. Daarna moet je dan nog
heel even met de hamer. Maar ja, ik
hou het maar stil. Die ouwe rotten
willen het vast niet.”

Nieuwe

ouwels

door broodbesluit

Per 1 september is - we gingen daar
in onze vorige uitgave al op in en
gaan ook dit nummer nog even door
- het nieuwe meelbesluit van kracht
geworden. Er is echter ook een
nieuw broodbesluit. Het oude da-
teerde van 1925 en was dringend
aan vervanging toe.
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Om zijn brood een ndam te geven kent
de bakker twee mogelijkheden. Hij kan
kiezen uit de wettig vastgestelde na-
men, maar hij mag ook voor zijn brood-
je een fantasienaam gebruiken. Als de
fantasienaam op papieren of plastic
verpakking wordt gevoerd, moet te-
vens de wettelijke naam op die verpak-
king zichtbaar zijn. Kiest de bakker bij-
voorbeeld - voor de fantasienaam
Zeeuws Brood, dan moet daar ook bij-
komen of het een bruin brood, dan wel
tarwe-, krop- of weitebrood is. Voor

onverpakt brood moeten de wettelijke -

namen op het schap in de winkel te
zien zijn of ze moeten prijken op een
prijslijst.

Het gewone grootbrood houdt in het
algemeen de namen die we kennen. Zo
blijft witbrood witbrood. Molenwit is
dus ook witbrood. Voor bruinbrood gel-
den vier mogelijkheden: bruin-, tarwe-,
krop- of weitebrood.

C.L. ROKVEN

bliksembeveiliging - onderhoud inspectie

Voor aanleg, onderhoud en inspectie van de
bliksembeveiliging van Uw molens, vraag vrijblijvend

informatie aan

tel. 04138-74651 tussen 13.00 - 17.00 uur

C.L. ROKVEN
v. Homberghlaan 14
5491 GN Sint Oedenrode

De belangrijkste nieuwigheid heeft te
maken met volkorenbrood. Vanaf 1
september is die aanduiding niet meer
voldoende, het moet volkoren... hup-
pelepup... brood worden. Dus volko-
rentarwebrood of volkoren-rogge-
brood. De bakker dient sedert septem-
ber met zijn volkorentarwebrood een
ouwel mee te bakken met ‘volkorentar-
webrood’, dan wel de letters VK in zijn
broodje mee te bakken. Hij is daartoe
verplicht. Per 1 december zullen waar-
schuwingen door de Keuringsdiensten
van Waren worden aangepunt tot be-
keuringen in geval van in gebreke blij-
ven.

Bakkers die broden bakken van het
volkorentarwemeel van de wind- of
waterkorenmolen zouden normaal ge-
sproken sedert 1 september per brood
twee ouweltjes moeten meebakken:
eentje van het gilde en eentje om de
broodsoort aan te duiden. Om de bak-
ker dat te besparen worden er op dit
moment bij Primus Ouwel in Zaandam
nieuwe ouweltjes gemaakt. Ze worden
een combinatie van de twee vereisten -
op het ouwel komt het embleem van
ons gilde plus de aanduiding volkoren-
tarwebrood. Voor alle andere brood-
soorten dan het volkorentarwebrood
blijven de oude ouwels ‘op de markt'.
Ze kunnen in combinatie worden ge-
bruikt met bv. meergranen, witbrood,
zoutarm, volkoren roggebrood e.d.

De nieuwe ouwels zijn - uitsluitend
door de deelnemers van het Amb. Ko-
renmolenaarsgilde - te bestellen bij Pri-
mus Ouwel, Zaandam, vanaf half no-
vember.

Voor meelzakken
en zakband
naar

Van Randeraad’s
Zakkenhandel

Zuidzijde 118 a
2411 RW BODEGRAVEN
Telefoon (01726) 16139

‘s Avonds na 18.00 uur:
telefoon (03488) 614
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